
D’un point de vue global sur l’offre :

Du coté RHD : 

Du côté restauration commerciale :

Les propositions d’outils proposés par le groupe? 

Création d’un guide de producteur pour connaitre les disponibilités sur le
territoire 
Création de vidéos promotionnelles afin de sensibiliser le public pour la
consommation local 

Accompagner les marchés publics pour mettre en relation l’offre de nos
producteurs et les collectivités locales sur le volet demande, 
Besoin de production en Demi gros sur la production de légumes pour la
restauration collective,
Faire respecter la loi Egalim et ainsi travailler des outils comme la
coopérative,
Sensibiliser/ Accompagner la RHD pour la consommation de façon technique
et politique. 

Trouver des solutions logistiques pour répondre aux besoins

La restauration collective, 
La restauration commerciale,
Les collectifs citoyens,
les comités d'entreprises.

Quelles seraient les personnes cibles ?

Le groupe est unanime : il y a un vrai besoin de
connaitre l’offre globale des producteurs afin de
répondre au mieux à la demande sur le territoire 

Atelier de travail :
Comment faciliter la mise en réseau entre l’offre et

la demande ? 



Des outils de transformation adaptés sur le
territoire, via à des outils tel que la légumerie outil
indispensable pour répondre aux besoins de
transformation, 
Renforcer les liens avec la plateforme Terroir Ariège
Pyrénées,
Mise en place d’outil logistique optimum pour le
territoire
Travailler sur la question des régies agricoles

Les solutions : pour une mise en réseau
entre l’offre et la demande grâce aux :


